Menuvorschlage

Wehrte Gaste

Unser Gasthof ist Montag bis Freitag von®®Bis24° Uhr geéffnet.
Wenn Sie einen Anlass haben der langer als diedtstiinde geht,
sind wir gerne bereit die notwendige Bewilligungziholen, jedoch
berechnen wir Ihnen pro Std. Fr. 50.-

Fur lhre persénlichen Winsche nehmen Sie bittainstKontakt auf.
Wir bieten einen Tellerservice sowie einen erwegteiT ellerservice a
Diskretion an. Beim Tellerservice gibt es 3 versdeine Gemdise,
beim erweiterten Tellerservice 4 verschiedene GeraisBeilage.
Es wirde uns freuen Sie bei uns begriissen zu durfen

Unsere Lokalitaten

Restaurant Oldie Treff 21/49 Sitzplatze
Gartenwirtschaft 36 Sitzplatze

2 Kegelbahnen

Bar + Pub Blauer Aff 70 Sitzplatze
Sitzungszimmer 15 Sitzplatze



Appero Vorschlage

Preis pro Person

Diverse Apperosnack's und Pommes Chips 2.--

Diverse Apperosnack's, Pommes Chips, 6.--
Hobelk&se mit Brot

Hobelkase, Kiichen gerauchertes Fleisch 8.--
mit Brot

Diverse belegte Brotli 6.--
Chéas Chuechli 5.--
Schinkengipfel 6.--

Knoblauchbrot 5.--



Suppenvorschlage

Bouillon mit Einlage
(Fladli, Backerbsen oder Croutons)

Bouillon mit Sherry und Einlage
(Fladli, Backerbsen oder Croutons)

Bouillon mit Sherry und Einlage
(Eierstich, Gemisestreifen oder Ravioli)

Spargelcreme Suppe
Pilzcreme Suppe
Blndner Gerstensuppe

Fleischsuppe nach Grossmutter Art

Preis pro Person

3.50

4.50



Kalte Vorspeisen

Preis pro Person

Gruner Saisonsalat 4.50
Gemischter Salat 5.50
Schlossblickteller 9 —

(Gemischter Salat mit Klichen gerduchertem Fleisch)

Eisenbahnteller 8.—
(Gemischter Salat mit Schinkenscheiben)

Bahnhofteller klein 71—

(Kiichen gerauchertem Fleisch und Hobelkéase)

Warme Vorspeisen

Preis pro Person
Pastetli 7
Rindszunge an Kapern Sauce 7.—

Eglifilet gebraten mit 9.—

(Mandelsplittern und Tartarsauce)

Warme Buurehamme 9.50



Hauptgerichte Tellerservice

Preis pro Person

Griuner Salat 18.—
Schweinsgeschnetzeltes mit Butternudeln und Gemt se

Gemischter Salat 18.—
Rindsvoressen mit Kartoffelstock und Gemdise

Schweins oder Rindsbraten mit 21—
Pommesfrites und Gemiise

Griner Salat 20.—
Riz Casimir mit Poulet geschnetzeltem, garniertfnitchten

Schweinsschnitzel paniert mit 22.—
Pommesfrites und Gemduse

Griner Salat mit Schinken 22.—
Schweinsrahmschnitzel mit Butternudeln garniertfnitchten

Bernerteller mit 23.50
Rippli, Speck, Wurst, Zunge dazu
Dorrbohnen, Sauerkraut und Salzkartoffeln

Fittnessteller mit Schweinssteak 24—

Gemischtes Spiessli an Sauce Mexicane mit 26.—
Spiralen und Gemtse



Hauptgerichte Erwelterter Tellerservice

Tellerservice mit Nachservice a Diskretion

Preis pro Person

Gemischter Braten mit 27—
Pommesfrites und Gemduse

Bernerteller mit 28.—
Buurehamme, Rippli, Speck, Zunge, Wurst und Siesiffe
dazu Dorrbohnen, Sauerkraut und Salzkartoffeln

Rahmschnitzel a la Maison mit 25.--
Butternudeln, Gemuse garniert mit Frichten

Cordon-bleu mit
Pommes Rissolées und Gemise Kalbfleisch 30.—
Schweinefleisch26.—

Wienerschnitzel mit
Pommesfrites und Gemuise Kalbfleisch 30.—
Schweinefleisch26.—

Gemischter Salat
Piccata mit Tomatenspaghetti Kalbfleisch 29.—
Schweinefleisch25.50

Suure Mocke mit 27 .--
Kartoffelstock und Gemduse



Schweinskotelett an Jagersauce mit 25.—
Spatzli und Gemise

Schweinssteak Café de Paris mit 26.—
Country Cuts und Gemise

Rossentrecote mit Krauterbutter, 34.—
Croquetten und Gemiuse

Rindsentrecote an Krautersause mit 36.—
Spatzliteigwaren und Gemduse

Rindsfilet an Morchelsauce mit 41.—
Kartoffelgratin und Gemise

Trois-Filet (Rinds, Kalbs und Schweinsfilet) an  45.-
Morchelsauce, mit Krauterbutter
Kartoffelgratin und Gemise



Dessertvorschlage

Preis pro Person
Zimtglace mit
hausgemachtem Zwetschgen Kompot und Rahm 6.—
Meringues mit Vanilleglace und Rahm 6.—

Frischer hausgemachter Fruchtsalat mit Kirsch 8.50

Hausgemachte gebrannte Creme mit Rahm 6.50
Heisse Beeren mit Vanilleglace 8.—
Hausgemachte Quarktorte 6.50
Waldbeerentorte 10.—
Schwarzwaldertorte 8.—
Apfeltorte 7. —
Vacherintorte 7.—
Apfelstrudel mit Vanillesauce 7.—
Berliner 3.50

Guetzli 4.—

Alle Preise inkl. MwSt.



